Roten Zollker und Biberacher Butterbirne

Claudia Klausner zeigt in ,,Oberschwibische Friichtchen“ die Vielfalt der Obstwiesen

Von Kristina Priebe

BAD BUCHAU/BIBERACH - Im Bad
Buchauer Federsee-Verlag ist vor
Kurzem das Buch ,,Oberschwibi-
sche Friichtchen“ von Claudia
Klausner aus Biberach erschienen.
Darinbegibt sich die Fachwirtin auf
eine Spurensuche in der Geschich-
te der oberschwibischen Apfelkul-
tur.

Das Thema ihres Buchs hatte
Claudia Klausner quasi direkt vor
der Nase. Die mehr als 100 Jahre alten
Obstbdume in ihrem Garten wollte
sie selbst wieder pflegen und zuriick-
schneiden. Dazu musste sich die
Fachwirtin fiir Obst und Gartenbau
weiterbilden und lernte im Laufe der
Zeit immer mehr Apfelsorten ken-
nen. ,Manchmal lernt man dann
auch die Geschichten der Sorten
kennen“, sagt Klausner. Durch die
Gespriche mit Baumwirten und an-
deren Streuobst-Begeisterten stellte
sie fest, dass die oberschwibische
Kulturgeschichte der Apfelbdume ei-
ne ganz besondere war.

OBERSCHWABISCH
FRUCHTCHEN

Wie vielfaltig die ,Friichtchen”
sind, zeigt Claudia Klausner in
ihrem Buch. FOTO: PRIEBE

Durch den Austausch mit langjéh-
rigen Baumwarten ergab sich dann
auch der Anreiz, ihr angesammeltes
Wissen zusammenzufithren: ,Mir

kam die Idee, dass man das Wissen
festhalten miisste, weil es sonst bald
aussterben kdnnte.“ Zwar gibt es ei-
nige Fachbiicher zur Pomologie, der
Obstbaumkunde, aber kein Buch, das
sich nur mit der oberschwibischen
Apfelkultur beschiftigt. ,Deswegen
habe ich einige Verlage angefragt
und der Federsee-Verlag hat direkt
zugesagt.“

Spannend wie ein Krimi

Zwei Jahre lang hat Klausner fiir ihr
Buch recherchiert und konnte dabei
auch auf die Hilfe von professionel-
len Pomologen zihlen. ,, Ich habe ver-
meintlich lokale Sorten eingeschickt,
um priifen zu lassen, ob sie wirklich
aus der Region kommen. Der ,Grie-
singer, zum Beispiel, kommt ur-
spriinglich aus Norddeutschland“, so
Klausner. ,,Das ist beinahe wie ein
Krimi gewesen.“ Manche Sorten sind
auch extrem selten geworden. ,,Vom
Winterweisslinger sind nur noch
zwel Biume erfasst. Da ging es da-
rum, mit den Besitzern zu sprechen
und die Biume zu schiitzen.”

In ihrem Buch erzihlt Klausner
nicht nur die Geschichte der ober-
schwibischen Apfelkultur, sondern
bietet auch verschiedene Rezeptide-
en flir die vielen Apfelsorten an.
,»Viele Rezepte habe ich von Biuerin-
nen. Die haben das alles noch im
Kopf und ich musste schnell mit-
schreiben®, lacht Klausner. Manche
Rezepte wie das Birnenbrot stam-
men aber von der Autorin selbst.

Alle Sorten, die sie in ihrem Buch
vorstellt, hat Claudia Klausner selbst
probiert. Geschmacklich hat es ihr
der ,Jakob Fischer“ am meisten an-
getan, erzihlt sie. Emotional gefillt
ihr aber eine Birne am besten.

Die Sorte ,Hingeler*lernte Klaus-
ner an einem 350 Jahre alten Baum
kennen. ,,Da steckt so viel Kulturge-
schichte dahinter. Aus einer Zeit, in
der die Leute fiinf, sechs Biaume hin-
ter dem Haus hatten und jede Frucht
verwendet haben.“ Die Sorten, die
sie wihrend ihrer Recherche sam-
meln konnte, versucht Klausner nun
alle selbst in ihrem Garten zu ver-
edeln.



